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The “suicide” of extra-virgin olive oil

An animated infographic from the New York Times denounces fraudulent Italian olive oil
and provokes a reaction from US importers.

Share: 0 o @

The animated infographic published by the New York Times entitled
“Extra Virgin Suicide - The adulteration of Italian oil" is making a lot
of noise. In these fifteen animated slides, Nicholas Blechman, an
% illustrator for the US newspaper, describes how a large part of the

y “Italian extra virgin” olive oil that Americans find on their shelves is in
reality neither Italian nor extra virgin. It's the fault of low-quality oils
from other countries that are mixed with the Italian product then

Letd__ 0 _ow__ _ I_ = g Ll L 1 wL_ £ L _N__ F__ sl al

Che
New fJork
Cimes

THE ADULTERATION OF ITALIAN OLIVE OIL

“producers - many of whom have connections t
olive oil sold in the USA is said to be fraudulent.

Wew York Times

2014

11:00 PM
January 24,2014

Extra Virgin Suicide

The New York Times publishes an "info-
graphic” by illustrator Nicholas Blechman,
citing Extra Virginity author Tom Mueller
as its source, that contained several inaccu-
racies in a sensational depiction of Italian
olive oil.
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FRODI OLIO, ASSITOL PLAUDE L'INCHIESTA DI

TRANI E RILANCIA SUI CONTROLLI NEI
FRANTOI

L'associazione degli industriali ribadisce le sue proposte sul

contrasto alla contraffazione, coinvolgendo tutta la filiera in un
tavolo operativo con ['lcqrf
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Olio venduto come italiano, ma e mix di
prodotti stranieri: sequestro in Puglia

Di Luisiana Gaita
L'INDAGINE ATORINO

«Olio d’oliva venduto come
extravergine»: inchiesta a Torino
Indagate 7 aziende italiane

aly: “70mila tonnellate dalla

Il pm Raffaele Guariniello ha aperto fascicolo su sette aziende italiane leader nel settore Non si arrestano le frodi nel settore oleario italiano. Con I'operazione denominata ‘Mamma . o
tra cui Carapelli e Bertolli. L'accusa: vendevano olio d'oliva come extravergine mia’delllspetiorato repressione frodi (ICQRF), coordinata dalla Procura della Repusbiicadi 12 (lazi doga nali
Trani, & stato bloccato un traffico di falso olio made in Italy, pari a 2mila tonnellate per un
o valore complessivo di 13 milioni di euro. Nell'ambito delle attivita dell'lspettorato sono stati
di Elisa Sola e 5 : o 2 L Ry
esequiti, in collaborazione con la Guardia di Finanza, 12 perquisizioni e 16 sequestri in Puglia,
Calabria e Umbria. Otto gli indagati, accusati di frode agroalimentare e di reati fiscali. Il

sistema di frode prevedeva il ruolo diimprese “cartiere" che provvedevano a falsificare la
documentazione relativa all'crigine dell'olio, spacciato per italiano ma in realta proveniente

da Spagna e Grecia.
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Qi e e EGCO LE SETTE AZIENDE DELLA VERGOGNA!
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Olio spacciato per extravergine, ma era di
categorla 2" mdagate a Tormo 1 aziende
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Analisi Chimiche

Olive oil characteristics

Lampante olive oil
Refined olive oil
Olive oil
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Acidity

(%

Peroxide value
(mEqQ,/kg)
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Analisi Sensoria
IL PEGUSTATORE
oL1o oLIo OLIO VERCINE
EXTRAVERGINE VERSINE CORRENTE
DIfFeTT! ZERO DIFETT! FINO A 2,5 DIFETT! PA25 A
ESAME ESAME ESAME
ViSO OLFATTIVO GUSTATIVO
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1- Avvinato (acetito) = formazione alcol etilico/acido acetico
fermentazioni anaerobiche
filtrazione

2- Rancido = vernice/olio di lino
processi ossidativi (nel tempo tutti si ossidano)

3- Riscaldo = olio/olive riscaldate, spesso dovuto ad altegramola
fermentazioni anaerobiche
non si formano nel tempo

4- Morchia = olio a contatto con residui (sansa) o fanghi di
vegetazione, recipienti sporchi, frantoio sporco etc.







Caratteristiche generali della pianta
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Apparato radicale: 2-3 volte la proiezione della chioma
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Caratteristiche generali della pianta
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durata economica dell 6ol i veto

produzione

sopravvivenza della pianta

Ciclo di sviluppo delle piante
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|| Fusto




|| Fusto

'l fust o del |y gt
insieme di element A RN VISR
iIndipendenti.

E composto dai diversi
sistemi tubolari 4
Indipendenti che collegano
le radici alle branche.

Questo modello di crescita
porta al tipico tronco :

scanalato delle piante A
vecchie. ~Costolature o corde .




Le Branche

[ I &0 NHzi G dzN> RSt OKA2Yldistybdthin Q2
branche.Dalleprimarie dipartono le branche secondarie di diverso
ordine.

principali o di primo ordine

secondarie o di secondo ordine

terziarie o di terzo ordine

Le branche Zhon
devono presentare una
dimensione superiore al (Branca di 1° ordine)
B

50% della 1

(Branca di 2° ordine)

B3 (Branca di 3° ordine)



| Rami

In base al tipo predominante di gemme (a
legno o a fiore), si distinguono:

Succhione Pollone

In base al tipo di portamento troviamo:

Rami di prolungamento

Rami obligui o penduli




| Rami

Ramo a legno

Succhione
‘&(o, ’4‘ .v,-.’ ot

\rﬁ i\g -

B« 1% * V) _
% “’*\t; *"‘ At Ramo essenzialmente

= vigoroso diritto, dotato di rami
& anticipati, inserito, di norma,
direttamente sulle branche
principali



| Rami

Ramo a legno

PoHone

Ramo essenzialmente
vegetativo, con foglie piccole,
vigoroso e diritto, dotato di
rami anticipati, che si sviluppa
al pedale dagli ovoli

Scarsajzu)\f )\uL ySEf QSO2y2YAl 3ASyY



| Rami

Ramo a ridotta vigoria e
portamento piu 0 meno
pendulo . Altamente
fiorifero (50-90% delle
gemme presenti
evolvono In
Infilorescenze)




| Rami

Ramo misto

Gemma apicale ’

(vegetativa ) 1 2Y2 daNJF YA | 3
Ul tA azyz LINRBEF
precedente inserite su branch

secondarie.
‘/ Differiscono dai rami a frutto
< s er la presenza di gemme
‘/ Gemme gpicalipa legno ¥
laterali '

(vegetative o
riproduttive )




| Rami

A rami sono tantgill incurvati e penduliquanto pitivecchi edesauriti

A rami sono tantopill giovani ed assurgentjuanto pitci Si approssima
I £ £ QAdglla SiNdyaz

A e zone dove si localizza la maggior parte della produzione sono quelle situ:
nellaparte piu esterna della chioma in cui si collocano rami a frut@ng misti

Una branca di-& anni,
con relativi rami a frutto
e/o misti, costituisce la

Branchetta

0 € 2 Fruttifera
che rappresenta la base
LINE Rdzt U A G

A = Zona dei rami a legno
B = Zona dei rami fruttifen
C = Zona dei rami esauriti




| e Inflorescenze

L6i nfi or escenMENAA) & fdrrodtaidar um asEe centrale
(RACHIDE ) con diversi ordini di ramificazione ( GRAPPOLO) al cui apice
SOoNo inseriti uno o piu fiori.

Schiusura gemme a fiore Marzo -Aprile -maggio



Impollinazione

e

LOI mpollinazione nell 60l |
anemofila ma non solo (api)

A 7 Km da un oliveto si puo trovare una quantita
efficace di polline (molto leggero)

Sono necessarialmeno il 10% di alberi
Impollinatori __ per assicurare una buona produzione




Impollinazione

Le varieta toscane ad eccezione del Frantoio sono
autosterili  ma sono tutte interfertii  tra loro

Pendolino e/o Morchiaio (poco tol freddo) sono usati come
Impollinatori (perché fioriscono a cavallo tra le tre varieta piu
comuni)

Fioritura: | °Frantoio |l °Moraiolo Il °Leccino

LO I mp ol lincroceata migliara in tutti | casila resae la
qgualita del frutto

Difficolta di impollinazione negli impianti monovarietal



|| Frutto

Lo sviluppo del frutto si articola in 5 stadi

Peso del frutto (in grammi) O

54

34

Divisione

- 500

- 300

200

=100

Tempo del frutto (in giorni)

100

120

Dimensione delle cellule (nm3) )



Quando mi
conviene

MAX

raccogliere?

INVAIATURA

PROGRESSIVO IN(
CONTENUT

CREMENTO DEL
D IN OLIO

|| Frutto

All contenuto in polifenoli si riduce
ALa qualita si riduce
ALaguantit”™ do6éoli o aumgn

CASCOLA
DELLE OLIVE

RAPIDO
INCRENMENTO
DEL INCREIVEENTO DEL CONTE
CQNTENUTO IN
/oLio

D IN OLIO POCO SIGNIFICATIVO

AGOSTO

SETTEMBRE

OTTOBRE NOVEMBRE DICEMBRE




VARIETA PRINCIPALI

In base alla scelta varietale ed alle caratteristiche
fisiologiche della stessasara impostato la densitadella
pilantagioneedil tipo di allevamenta

Esistonocirca 1800varieta di olivo nel mondo

OLIVE DA TAVOLA

OLIVE DA OLIO



VARIETA PRINCIPALI

Olive da mensa: tabella riassuntiva delle caratteristiche delle varieta

Zone e e s . s Olive Tolleranza
S . . — Principali varieta -
Varieta . ;]lltlllf;l; ;Irll . Fertilita [1] impollinatrici Produttivita peso medio| vanno . ::.':}:'Esitﬁ
(grammi) |utilizzate| ©
Ascoli [trana, Giarraffa,San-| medio- al freddo
22-Ascolana tenera Piceno autosterile |taCaterina, Morchia-| elevata 9 verdi |al cicloconio
i0, Rosciola costante alla rogna
] s : parzialmente | Mele, Sant’ Agostino,| media- :
23-Bella di Cerignola Puglia autofertile |Termite di Bitetto | alternante 6eoltre | verd: searsa
Ascolanatenera, No-
e - parzialmente | cellaradel Belice,No-| medio- verdi
24-Giarraffa Sicilia autofertile |cellara etnea, Tonda| elevata 6 e oltre nere scarsa
iblea
25-Nocellara del Belice| Trapani | autosterile gﬁ; e c{?::gt;ﬂr:?e 5-7 verdi scarsa
Oliya 4 Cersno | et
26-Sant’Agostino Puglia autosterile Térmite di Bitetm? in ambiente | 6 e oltre verdi | al cicloconio
Mele ’ irriguo
(97 . parzialme_,nte non sono notiimpgl— elevata .
27-Santa Caterina Toscana autofertile |linatori particolari costante 6 e oltre verdi al freddo

ne incrociata).

[1] Autofertile: il fiore puo essere fecondato dal polline prodotto dai suoi stami. Autosterile: il fiore non puo essere fecon-
dato dal polline che produce; deve quindi venire fecondato dal polline proveniente da piante di altre varieta (impollinazio-




VARIETA PRINCIPALI

Olive da olio: tabella riassuntiva delle caratteristiche delle varieta

Lone tipiche

Principali varieti

Resa media

Tolleranza

Varicta di coltivazione | Fertilita [1] impollinatrici = ?:!;;';:n, 21 |alle avversita
= — Catania parzialmente | Ogzliarclamessinese, Tondalblea, buona al freddo
1-Biancolilla Siracusa autofertile ]'vﬁ:res-::.a.. Mocellara etnea alternante 16 al cicloconio
- Pizz'e Camroga, Olia niedda
_ o - parzialmente = = : = elevata al freddo
2-Bosana Sardegna autofertile EzIIZ_IE] na di rgali, Tondo di| oo 14.5 alla rogna
gliari
= - - Frantoio, Leccino, Moraiolo, elevata
J-Canino Lario autosterile Razzo, Crognolo, Olivine alternante 17 SCarsa
MNocellara messinese, Cassane- i
4-Caroléa Catanzaro autosterile | se, Pidicuddara, [trana, Fran- ;;::;_Ltfle 19 zﬁllirfoddn{;
toio, Leccino, Moraiolo E
- o Lago - elevata molto
S-Casaliva di Garda autofertile — costante 19.5 searsa
G- Cellina Puslia parzialmente [non sono noti impollinatori buona 13 al%iigﬂﬁin
di MNarda = autofertile | particolari costante alla rogna
atim =i . - - - elevata
T-Coratina Puglia autosterile | Cellina di Nardd, Moraiolo costante p4) al freddo
- : al freddo
S-Dolee Agogia Umbria PEE;-I;?{:E Frantoio, Leccino, Pendolino Dgﬁg;ﬁe 15 al cicloconio
alla rogna
= - Gentile di Chieti, Leccino, Mo- elevata al freddo
D-Dritta Abruzzo autosterile raiolo costante 16 alla rogna
(10-Frantoio ) Toscana autofertile - ;;::;t?e 19 :;.::1-[53
— - . - - - elevata al freddo
11-Itrana Lario autosterile | Leccino, Olivastro, Pendolino costante 17
- : Frantoio, Moraiolo, Pendolino, elevata al freddo_
< 12-Leccino Italia centrale | autosterile Razzo. Trillo . 2 costante 15.5 al cicloconio
N : alla rogna
13-Madatica | Basilicata | autofertile _ flevata 17 molto
[ 14-Moraiolo Toscana autosterile | ¥aremmano, Mignolo, Pendo- elevata 18.5 molto
. lino e Morchiaio costante ; SCarsa
IS‘Eflzi?la Puglia autofertile - al?_::m.aml_e 16.5 al cicloconio
. .. . - 1 freddo
_ N - parzialmente |mon sono noti impollinatori elevata al -
16-0Mtobratica Calabria autofertile ticolari alte te 18 ala-f{;]&ﬂnn;o
L— X ) . . . . elevata
<JT*P&]I-|‘.‘|.1.1|I]‘ID > Italia centrale | autosterile |Frantoio, Leccino, Moraiolo costante 12.5 SCarsa




STATO DELL ARTE

Le caratteristiche qualitative del prodotto
collocanola Toscanatra le prime areeolivicole
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EX olivicoltura promiscua
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IMPIANTI TRADIZIONALI

Impianti Tradizionali  [NA Y Sl OO RES-§
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IMPIANTI TRADIZIONALI

Punti critici olivicoltura tradizionale

.
i

1) alti costi di produzione per g I
#‘.;g-.. " L P> ' &E 'a.::z.-).»-',.’f-:
elevato impiego di lavoro
e B

@ per le lavorazioni del terreno
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@ per la potatura _ o &

N\ A “h
% @ per la raccolta (manuale o agevolata) _ , 1
N R ; L e £

" impiego mezzi tecnici in modo non razionale
~ @ fitofarmaci (controllo parassiti in assenza di monitoraqqio)
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INTENSIFICAZIONE COLTURALE

Razionalizzare | processi produttivi
‘ Trattamenti

7%

Varie
16%

Costi di produzione

Potatura
16%

Concimazione
004

Mi conviene? Raccolta
40%

Lavorazioni
5%

Molitura

1%




GESTIONE OLIVETA

POTATURA w
/ LAVORAZIONI

RACCOLTA —_ CORRETTA
GESTIONE

‘w N




INTENSIFICAZIONE COLTURALE

Intensificazione colturale

E’ quel processo che ha portato ad accrescere e
razionalizzare I'impiego dei

fattori produttivi

« capitale (ricerca, innovazione,
meccanizzazione)

Olivicoltura promiscua
70-100 p/ha

« lavoro (aumento ore impiegate
e di maggiore professionalita)

Olivicoltura specializzata 236 p/hafl A &
_sesto 6,5x6.5 e, 000 1Y oy
siaenl LB , i (Espada.Carbo 2003)

Olivicoltura intensiva 330-450 p/ha
(es. sesto 6x3)

e dei_mezzi tecnici (fitofarmaci,
fertilizzanti, acqua, ..)

rlspetto a" uplta di superﬁCIe, permeﬁendo A0 Olivicoltura superintensiva 1.250-1.700 p/ha
sostanziale incremento della produzione. (es. sesto 4x2)




NUOVE TIPOLOGIE DI IMPIANTO




PIANTAGIONI INTENSIVE

Cure col tural i, 3$5@09ptha, costituziomepdi fiEn pero
consentire la meccanizzazione (scuotitrici), sostituzione piante vecch
bassa efficienza

Un agricoltura intensiva consente di:
> produzione > guadagni (costi fissi)



PIANTAGIONI SUPERINTENSIVE

Forma di allevamento sieponeimpiego di varieta/cloni adatt&fbequingAr b o s Ja n ¢



PIANTAGIONI INTENSIVE




PIANTAGIONI INTENSIVE

Bacchiatore meccanico

Tratto da: Francé&amianie Riccardo Gucci 2015




COSTI RACCOLTA

\ T v~ waaw J}.
Tabella 5. T, ecniche di raccolta g confronto in oliveti intensivi in Toscang,
Tipologia di raccolta Investimento iante/giorno uomini q-li giorno/
e (000 Euro) | P g cantiere
manuale

8 (10) | “

agevolata

Scuotitore e telj

TR RO U R

Modulo scuotitore integrato

Scuotitore + Ombrello rovescio

T (n ] Ao‘-r\m:A- — 2




FORME DI ALLEVAMENTO

Fig. 35. — Les différentes formes données a I'olivier : 1. A deux branches (variété
GORDAL, région de SEVILLE) ; 2. En candélabre (Nord TUNISIE) permet le patu-
rage sous les arbres; 3. A deux troncs (ESPAGNE), obtenue 2 partir de deux
garrotes ; 4. Polyconique (ITALIE), méthodes ROVENTINI et TONINI ; 5. En gobelet
(FRANCE et ALGERIE) ; 6. A charpente obtenue par dichotomie (FRANCE et AL-
GERIE) ; 7. Cylindrique bas (SFAX en TUNISIE) ; 8. Sans tronc (variété CHETOUI
en TUNISIE) méthode BOGLIO ; 9. Palmette libre (ITALIE), méthode BREVIGLIERI.
D'anres F PANSIOT et H REFBOUIR Amélinoration de 1a ecultiire de Unlivier 1980



FORME DI ALLEVAMENTO

Cespugliato
Vaso Ritardato

Policonico

Monocono

Asse centrale



Vaso Policonico

Tronco unico per 11,2 m

Branche prima inclinate,quasi orizzontali e poi qu
verticali

Chi oma vuota all oéi nter
Non adatto alla raccolta meccanizzata.

Nel vaso ritardato si ritarda ad 1,8 m



